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DOMAINE VITIS |Rosé 2011 
 
Le Domaine Vitis offre un vin rosé sec et généreux en bouche aux 
notes de fraises et framboises qui saura être le compagnon idéal 
à saveur locale .  
 
Sa robe saumonée est des plus séduisantes.  
 
Le  Frontenac Noir est un cépage que l’on dit teinturier. Quelques 
heures de macération suffisent pour lui permettre d’afficher ses 
couleurs.  
 
La température idéale pour le service est de 7-10 degrés  
Centigrade. 
 
Le vin rosé : Élaboré partiellement à la manière d’un vin rouge 
(période de contact avec la peau) il  est toutefois conçu dans 
l’esprit d’un vin blanc afin de conserver finesse et élégance. 
 
Accompagnement suggéré : Homard, asperges, crustacés, 
grillades, saumon fumé, sushi, agneau, et autres créations.   
 

 
 

 

  


