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L’Orpailleur Rosé 
 
Cépage :  
100% Seyval noir 
Description : 
Vin de pressurage, couleur élégante, nez de petits 
fruits rouges et de fleurs  
blanches. En bouche, on retrouve les  arômes de 
fraise et de rose. C’est un vin bien  
équilibré avec une finale très agréable et 
rafraîchissante. 
Pourcentage d’alcool/format :  
10.5 % alc./vol. / 750ml 
Température de service :   
8 à 12°C 
Garde recommandée :  
Comme la plupart des rosés, il devrait être 
consommé dans l’année de sa mise  
en marché pour conserver ses arômes de fruits et 
sa fraîcheur. 
Premier millésime :    
1997 
Suggestions d’accompagnement :  
Idéal à l’heure de l’apéritif, accompagne 
avantageusement les grillades et les  
salades accompagnés de noix et de fruits rouges. 
C’est le vin d’été par excellence. 
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Médaille d’argent |Les Grands du Québec 2011 
Médaille d’or |All Canada Wine Championship 2003 
Médaille d’argent |Intervin International 2002      
Médaille de bronze |All Canada Wine 
Championship 2001  
Grappe de bronze |Concours vins et cidres du 
Québec 2001           
 
 

Activités spéciales prévues au vignoble dans le cadre du Printemps rosé 

13 mai Fête des Mères : 

 

Thématique : Dégustation  "rosé" surprise !  

- Une bouchée se mariant bien avec le rosé sera offerte à tous les visiteurs de la journée. 

- Un verre dégustation sera aussi offert à tous les visiteurs. 

- Une fleur sera donnée à toutes les mamans qui nous visiterons 

- Nous profitons de cette journée pour faire le lancement de notre nouvelle étiquette du rosé 2011 avec l'artiste-

peintre Jacques Lajeunesse ( présence à confirmer ). 

- Séance de signatures avec exposition de l’œuvre qui a servi d'inspiration à notre étiquette rosé 2011 et format 

agrandi de l'étiquette 2011. 

- A l'achat de 12 bouteilles, la 13e est gratuite et pourra être ainsi autographiée. 

- Décoration extérieure en rose. 

Évènement Facebook 

 

Fête organisée au vignoble de l'Orpailleur en collaboration avec TCE. 

 

 

 

  


